SOFTS

Evian 59/ 75
50cL 100cL
Badoit 59/ 75
50cL 100cL
Coca 5.9
Normal/zéro 33cL
Sprite 5.9
25cL
Fanta 5.9
25¢cL
Ice Tea Péche 5.9
25cL
Ginger beer 5.9
33cL
Diabolo 5.9
Grenadine, menthe 33cL
Sirop +0.5

Grenadine, menthe

JUS DE FRUITS 5.9

20 cL
Jus de pomme

Jus d’orange
Jus d’ananas
Jus A.C.E

(Carotte, orange, citron)

Jus de mangue

— BOISSONS CHAUDES

Espresso/Déca 2.5
Allongé/Déca 2.5
Noisette 3
Double Espresso 5
Café créme 5
Cappuccino 5
Avec lait végétal +1

Thé Dammann fréeres 5.5

Chocolat chaud 5
Chocolat Liégeois 5.5
Lait +0.5

MOCKTAILS 8.9

Bellini

Bellini sans alcool a la péche blanche

Floreale Mule
Martini Floreale sans alcool,
jus de citron vert, ginger beer

Virgin Mojito
Jus de pomme, jus de citron vert,
sucre de canne, menthe, limonade

Virgin Pina Colada
Jus d’ananas, jus de coco,
sucre de canne |

Prix net et service compris. La maison n’accepte pas les cheques.




APERITIFS

Martini bianco 6
OU rosso

Campari

6
Pastis 6
Kir 6

8

Kir Royal

DIGESTIFS
Amaretto
Limoncello
Sambuca

Get 27
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Bailey’s

BIERE BOUTEILLE 7.5
Corona - 33 cL
LBF Ambrée - 33 cL

BIERE PRESSION

25cL 50 cL

PelforthBlonde 5 / 7.5
Affligem blanche 6 / 8.7

Mort Subite - 33 cL Gallia IPA 75/ 9.5
Monaco 6 / 8
SPIRTUEUX
VO d k a 1 4V§II:I’9 1 3s:Lot 10 shots R h um 1 Xg[re
Vodka melon 7 5 40 Don Papa vanillé 7 ans 1 2
42 Below 8 Bacardi 8 ans 1 3
Gin Whisk
IS
Bombay Sapphire 10 8 60 y
Jack Daniel’s 10
Anae 1 1
. Bulleit Bourbon 11
Tequila
Cazadores 9 7 50 Nikka From the Bareel 14
Cazadores reposado 12 Craigellachie 13 ans 15



LES FAMILLES DE COCKTAILS
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i
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LES SPRITZ

Aperol 11.9

Aperol, Prosecco Riccadonna, soda

Limoncello 12.9

Limencello, Prosecco Riccadonna, soda

St Germain 13.9

St Germain, Prosecco Riccadonna, soda

LES MULES 10.9

Moscow
Vodka, jus de citron vert, Ginger Beer

London

Gin, jus de citron vert, Ginger Beer

Mexican
Tequila, jus de citron vert, Ginger Beer

LES SOURS 11.9

Amaretto

Amaretto, angostura bitters, blanc d’oeuf, jus de citron vert, sucre de canne

Whisky

Whisky, angostura bitters, blanc d’oeuf, jus de citron vert, sucre de canne

Pisco

Pisco Macchu spirit, angostura bitters, blanc d’oeuf, jus de citron vert, sucre de canne

Toute consommation d’alcool doit obligatoirement s’accompagner de nourriture.



COCKTAILS SIGNATURE

Avec Alcool 12.9

g R A
s

Violetta paloma
Tequila, jus de citron vert,
sirop de violette, jus de pamplemousse, soda

Inverno
Rhum brun, jus de citron vert, sirop de cannelle, menthe, jus de pomme

Mandarino
Gin, jus de citron vert, purée de Kiwi, limonade

Sans Alcool 7.9

Mela

Jus de pomme, jus de citron vert, sucre de canne, thé glacé péche maison

Tonico

Jus d’ananas, jus de citron vert, sirop de vanille, tonic

Cetriolo

Jus de pamplemousse, jus de citron vert,
sirop de concombre, basilic

COTE BULLES 25¢l 75cl

Prosecco Bio Riccadonna 8

Robe jaune paille, aux saveurs fruitées de pomme verte, de péche, de poire
et de miel d’acacia caractéristique de son cépage Gléra.

Lambrusco roso il mio IGT 8

Robe rose framboise, élégant, intense et raffiné avec des notes de framboise.
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LES CLASSIQUES

Mojito 9.9

Rhum blanc, sucre de canne, citron vert, menthe, soda

) S— Caipirinha 9.9

Cachacga, sucre de canne, citron vert

Pina Colada 9.9
Rhum blanc, rhum brun,
jus d’ananas, jus de coco

Bombay Tonic 9.9

Gin, jus de citron vert, tonic

Gin Basil Smash 9.9

Gin, sucre de canne, jus de citron vert, basilic

Margarita 9.9
Tequila, sucre de canne
jus de citron vert, triple sec

Sex on the beach 9.9

Vodka, liqueur de péche, jus de cranberry, jus d’orange

Cosmopolitan 9.9
Vodka, Cointreau, jus de citron vert,
jus de cranberry

Pornstar Martini 10.9
Vodka, Prosecco Riccadonna, jus de citron vert,
purée de passion, sirop de vanille 7L

Espresso Martini 10.9

Vodka, Kahlua, espresso, sucre de canne

Toute consommation d’alcool doit obligatoirement s’accompagner de nourriture.



FORMULE HAPPY HOUR

(Tous les jours de 16h a 19h)

Pinte de biere blonde 7

+ 1 Bruschetta
ou

Verre de vin blanc 8

+ 1 Bruschetta

ou

Mojito ou Spritz 9

+ 1 Bruschetta

Bruschetta au choix parmis :

Classique, burrata, péche, jambon de parme, bresaola,
avocat, burrata truffe, gorgonzola, tomates séchées et ricotta

o5
]




15cl 75cl

VINS BLANCS
6 23 Pinot Grigio DOC delle Venezie

Robe jaune clair, fruité et élégant avec des arémes de pomme verte et de poire.
Recommandé pour les apéritifs et les salades.

7 27 Chardonnay Terre Forti DOC

Robe jaune paille, doux et délicat avec des notes minérales
rafraichissantes, au godt de pomme, de poire et d’agrumes.
Recommandé avec les pasta et le fromage.

8 30 Orvieto DOC classico Pergola dei bardi

Robe jaune vif, rond et onctueux avec des notes
de fruits exotiques et d’agrumes.
Recommandé avec les pasta, apéritifs et viandes.

VINS ROSES
7 27 Bardolino classico DOC Pasqua

Rosé intense et fin avec des senteurs de fleurs et de fruits.
Recommandé avec des pasta et la viande.

9 36 Cotes de Provence - Miraval

Fruité, floral et légérement épicé, ce vin allie fraicheur et épices.
Recommandé avec une salade ou du poulet.

VINS ROUGES
6 23 Montepulciano d’Abruzzo la Calenzana DOC

Robe rouge grenat, arémes de fruits rouges avec des notes fumées.
Recommandé avec les charcuteries ou les pasta.

7 27 Nero d’Avola IGT terre Siciliane

Robe rouge rubis, fruité avec des notes de fraise des bois.
Recommandé avec les pasta et le boeuf.

8 30 Chianti Leonardo Da Vinci DOCG

Robe rouge grenat, arbmes de fruits rouges avec de fines notes fumées.
Recommandeé avec du poulet ou du boeuf.

[
Prix net et service compris. La maison n’accepte pas les cheques.





